
1. PROFESINIO MOKYMO DALYKAI

1.1. Privalomi moduliai

I modulis. Įvadas į profesiją 2 29 12 2 10 1 44 44

II modulis. Tvarkos virtuvėje palaikymas 5 29 70 5 25 6 110 110

III modulis Pasiruošimas patiekalų gaminimui 5 29 70 5 25 6 110 110

IV modulis. Sriubų, karštųjų patiekalų ir padažų gaminimas, 

jų apipavidalinimas ir kokybės vertinimas
20 124 290 20 100 6 440 440

V modulis. Saldžiųjų patiekalų gaminimas, jų 

apipavidalinimas ir kokybės  vertinimas
10 62 142 10 50 6 220 220

VI modulis. Salotų, užkandžių, garnyrų ir šaltųjų patiekalų 

gaminimas, jų apipavidalinimas ir kokybės vertinimas
15 92 217 15 75 6 330 330

VII modulis. Patiekalų pobūviams gaminimas ir patiekimas 20 124 290 20 100 6 440 440

VIII modulis. Darbas su dokumentais 5 29 70 5 25 6 110 110

IX modulis. Įvadas į darbo rinką 10 204 10 50 6 220 220

1.2. Pasirenkamieji moduliai

Miltinių konditerijos gaminių gaminimas 10 62 142 10 50 6 220 220

1.3. Bendrieji dalykai

Saugus elgesys ekstremaliose situacijose 1 20 1 5 1 22 22

Darbuotojų sauga ir sveikata 2 40 2 10 2 44 44

Sąmoningas fizinio aktyvumo reguliavimas 5 108 25 2 110 110

Iš viso 110 640 1615 105 525 60 528 462 1430 2420
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